
Fiche technique 
et depannage

DIMENSIONS (CUVE)  
• Largeur : 30 cm

• Longueur : 50 cm

• Hauteur : 6,5 cm

PUISSANCE/ALIMENTATION 

•  Alimentation : 2 pâtes à bruler

Si le problème persiste, n’hésitez pas à contacter l’agence responsable de votre 
dossier

NOUS CONTACTER
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1 L’appareil est stable et à niveau (sur une surface plane) 

L’appareil n’est pas près d’objets ou matériaux inflammables

Le niveau d’eau est suffisant dans la cuve

La température minimum de l’eau chaude est respectée

ÉLÉMENTS À VERIFIER

Les Chafing Dish permettent  de  garder au chaud  vos  aliments ou vos sauces  
suivant  le principe du bain-marie. Ce sont des chauffe-plats utilisant un bac à 
eau chauffée  avec combustible pour Chafing Dish. 

Ne pas stocker l’appareil à l’extérieur et ne pas l’exposer à la pluie.

Mettre l’appareil sur une surface plane, il est indispensable de le mettre de 
niveau.

Ne jamais déposer un Chafing Dish avec dispositif chauffant au gel combustible à 
proximité d’objets ou matériaux inflammables, pour éviter tout risque d’incendie.

Une fois installé, il vous suffit de suivre les étapes suivantes pour le bon 
fonctionnement de l’appareil : 	
	 - Remplir la cuve d’eau chaude (min : 60°C) jusqu’à une profondeur 	
	 d’environ 1,5 cm
	 - Positionner le bac avec les aliments chauds sur la cuve sans qu’il 	
	 ne rentre en contact avec la surface de l’eau
	 - Retirer avec soin le couvercle des boîtes de pâte à bruler et les déposer 
	 sur le support situé sous l’appareil.
	 - Allumer le combustible avec une allumette�

CHAFING DISH CONSEILS D’UTILISATION


