FICHE TECHNIQUE

GAUFRIER CONSEILS D’UTILISATION

Ne pas stocker I'appareil a 'extérieur et ne pas I'exposer a la pluie.

Mettre Uappareil sur une surface seche et plane, il est indispensable de le mettre
de niveau.

La cuisson des 4 sucettes gaufrées s’éffectue a environ 230°C pendant 2 minutes
et 30 secondes.

Ajouter environ 1,5 L d’eau a 1 Kg de mix a gaufre pour obtenir une trentaine de
sucettes gaufrées.

Une fois installé, il vous suffit de suivre les étapes suivantes pour le bon
fonctionnement de 'appareil :

- Préchauffer les plaques en appuyant sur le bonton ON/OFF

- Graisser les plagues avec de 'huile alimentaire

- Régler le thermostat et la minuterie

- Verser la préparation sur la plague et insérer les batonnets
. - Rabattre la plaque suppérieur jusqu’a la fin de la cuisson
CAPACITE - Retirer les sucettes gaufrées

» 4 sucettes R R , . . .
Apres utilisation, débrancher et laisser refroidir I'appareil pour nettoyer les

+ 96 sucettes / H plagues de cuisson.

DIMENSIONS (EXTERIEUR)

»

ELEMENTS A VERIFIER

e Longueur:31cm

« Hauteur : 25 cm L'appareil est stable et a niveau (sur une surface plane)

- Profondeur : 34 cm L’appareil est branché sur une prise compatible

L'appareil n’est pas prés d’une source de chaleur
PUISSANCE/ALIMENTATION
EI La quantité de préparation est suffisante dans les plaques
 Alimentation : 220v
Les plaques sont bien graissées avec de 'huile alimentaire

« Puissance : 2,2 kW

NOUS CONTACTER

Si le probléme persiste, n’hésitez pas a contacter 'agence responsable de votre
dossier.
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