FICHE TECHNIQUE
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Ne pas stocker I'appareil a 'extérieur et ne pas I'exposer a la pluie.

Mettre l'appareil sur une surface plane, il est indispensable de le mettre de
niveau.

Il est conseillé d’utiliser du chocolat pour fondue ou du chocolat de couverture
avec une forte teneur en cacao et d’y ajouter un peu d’huile végétale pour une
meilleure texture et un meilleur effet cascade.

Il est nécessaire d’éffectuer un préchauffage de U'appareil et de bien faire fondre
le chocolat avant versement dans le bol afin d’éviter absolument les morceausx.

Ne surtout pas ajouter d’eau ou de liquide a la préparation.

Une fois installé, il vous suffit de suivre les étapes suivantes pour le bon
fonctionnement de 'appareil :
- Mettre en position 1. (Température moyenne) ou 2. (Haute

température)
CAPACITE - Laisser chauffer pendant 3 a 5 minutes

- Verser le chocolat fondu au centre du bol
« XXL - Appuyer sur le bouton ON

@ 200 pergenines | LU el ehioeel Aprés utilisation, vider le bol et jeter I'excedent de chocolat a la poubelle pour

X empécher que les canalisations soient obstruées.
DIMENSIONS (EXTERIEUR)

« Diamétre : 41 cm

ELEMENTS A VERIFIER

» Hauteur: 120 cm

L'appareil est stable et a niveau (sur une surface plane)

PUISSANCE/ALIMENTATION

L'appareil est branché sur une prise compatible

- Alimentation: 220v . )
La quantité de chocolat est suffisante dans le bol

« Puissance : 700 W ) o
Le chocolat est bien fondu et aucun morceau n‘obstrue les canalisations
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La vise sans fin est bien fixée et tourne correctement

NOUS CONTACTER

Si le probléme persiste, n’hésitez pas a contacter 'agence responsable de votre
dossier.
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